
ノルウェーサーモンの⾃家製燻製

秋⾹るマッシュルームのポタージュ

真鯛のポワレ 春菊のソース

鴨のコンフィー ポム サラディーズ ⽩菜のロティ

フォカッチャ

< Horsd'oeuvres >

< Soupe >

< Poisson >

< Viandes >

< Pan >

< Dessert >
⾚すぐりのムースと⽊苺のジェラート

Nouvelle cuisine Japonaise

￥8,800コース

キャビアとサワークリームを添えて

忘新年会
 Plan

2022年11⽉1⽇〜2023年2⽉28⽇

忘年会・新年会など様々なお集りで

ノルウェーサーモンの⾃家製燻製

秋⾹るマッシュルームのポタージュ

寒鰤 林檎の照焼き 

特選国産⽜ヒレ⾁のグリル 季節の野菜を添えて

⼀⾊鰻のご飯  鮪出汁で

< Horsd'oeuvres >

<Soupe>

< Poisson >

< Viandes >

< RIZ serre >

< Dessert 1 >

モンブラン アマファソン

Nouvelle cuisine Japonaise

￥11,000コース

キャビアとサワークリームを添えて

柚⼦⾹る⼤根おろしソースとグリーンマスタードソース 

MIRAIEソース

< Dessert 2 >
ショコラブラウンプラン特典

service 1 スパークリングワイン飲み放題
※ノンアルコールスパークリングも可

service

※料⾦は税込みです
※⾷材の仕⼊れ状況により、メニューが変更になる場合がございます

2

￥2,200
フリードリンク
free drink

＜コースとフリードリンクはセットでご注⽂下さい＞

お⼀⼈様 

お⼀⼈様 

お⼀⼈様 

バス1台分サービス
（26名乗り・名古屋市内に限る）

※20名様以上のご予約に限ります



MIRAIE LEXT HOUSE NAGOYA
〒460-0014 名古屋市中区富⼠⾒町10

予約窓⼝ 052-323-1122TEL:

・⽕曜・⽔曜⽇定休

・平⽇11：00〜19：00/⼟⽇祝9：00〜20：00
※上記、営業時間内でお問い合わせ下さい。
※電話にて予約をお願いします

<感染症対策について>
当館は県のガイドラインに従い、感染症対策を徹底して⾏っております。
パーテーションの設置、席の配置、ご不安毎等スタッフにご相談下さい。


