
2022年8月1日

～

2022年9月30日

MIRAIEの

～サマーパーティープラン～SummerParty Plan
隈研吾建築の複合施設、「ミライエレクストハウス」のバンケットルームは、高い天井や中庭のあるモダンな

雰囲気が人気です。オープンプキッチンがあり、ステーキの演出などもオプションでご用意可能です。

歓送迎会や、懇親会などに幅広くご利用頂ける会場です。（2会場からお人数に合わせた会場をご案内致します）



MIRAIE LEXT HOUSE NAGOYA
〒460-0014　名古屋市中区富士見町10

予約窓口 052-323-1122TEL:

・火曜日定休

・平日11：00～19：00/土日祝9：00～20：00
※上記、営業時間内でお問い合わせ下さい。
※電話にて予約をお願いします

予約窓口予約窓口

特選国産牛ヒレ肉のグリル 季節の野菜を添えて
< Viandes >

初鰹の藁焼き　国産筍とプロシュート

MIRAIE特製　三河湾アサリのブイヤベース

カリフラワーのピューレと共に

特選国産牛ヒレ肉のグリル 

フォカッチャ

< Horsd'oeuvres >

<Soupe>

< Poisson >

< Viandes >

< Pain>

< Dessert  >

クレーム　シブースト・ア・ロランジュ

Nouvelle　cuisine　Japonaise

￥8,800コース（例）

酢橘自家製ポン酢とグリーンマスタードソース

甘鯛のヴァプール　澄んだソース 

MIRAIEソース特製ソースで

コーヒー又は紅茶

お一人様 

<感染症対策について>
当館は県のガイドラインに従い、感染症対策を徹底して行っております。
パーテーションの設置、席の配置、ご不安毎等スタッフにご相談下さい。

プラン特典

service 1 スパークリングワイン飲み放題
※ノンアルコールスパークリングも可

service 2
バス1台分サービス

（26名乗り・名古屋市内に限る）
※20名様以上のご予約に限ります

フォアグラのムース　

鮪のたたきとスモークサーモン

ボロネーゼラザニア

和牛スライスソテーとグリル野菜の盛り合わせ

クロワッサンとベーグルのお薦めサンド

< Horsd'oeuvres >

<Cold food>

< Hot  dishes >

< Viandes >

< Litght  meal>

< Dessert >

パティシエお薦めデザート

Buffet 　style

￥7,700コース（例）

海老のカクテル　野菜スティック



MIRAIE特製和牛ビーフシチュー 

カットフルーツの盛り合わせ

￥2,200
フリードリンク
free drink

＜コースとフリードリンクはセットでご注文下さい＞

お一人様 

お一人様 

柚子風味の和風カルパッチョ

コーススタイル

ブッフェスタイル


